
MINESTRE – SUPPE

Minestrone G 5,50 €
Gemüsesuppe 
vegetables soup

CreMa di poModoro G 5,50 €
Tomatencremesuppe 
tomato cream soup

Zuppa di salMone d, i 7,50 €
Lachssuppe
salmon soup

INSALATE – SALAT

Alle unsere Salate werden mit Nativem Olivenöl und Balsamico serviert J

our salads are served with native olive oil and balsamic vinegar 

insalata Mista 7,90 €
Gemischter Salat
mixed salad

insalata peCorino G  10,90 €
Gemischter Salat mit Schafskäse 
mixed salad with sheep‘s cheese

ruCola salat G 10,90 €
Rucolasalat mit Tomaten, Mozzarella und Parmesankäse
Rocket salad with tomatoes, mozzarella and Parmesan cheese

insalata tonno G  10,50 €
Gemischter Salat mit Thunfisch 
mixed salad with tuna

insalata Mista Con frutti di Mare G  13,90 €
Gemischter Salat mit Meeresfrüchten
mixed salad with seafood
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ANTIPASTI – VORSPEISEN 

Burrata Con poModorini e BasiliCo e olio extra verGine G 14,90 €
Büffelmozzarella mit Cherrytomaten, Basilikum & nativem Olivenöl
cherry tomatoes with mozzarella, basil & native olive oil  

vitello tonnato C, d 12,90 €
Kalbsfleisch mit Thunfischsauce
veal with tuna sauce

tartar di salMone su avoCado C, d, H 12,90 €
Lachstartar auf  Avocadoscheiben
salmon tartare on avocado

CarpaCCio di ManZo e porCini G  14,90 €
Carpaccio vom Rind mit in Butter geschwenkten Thymian Steinpilzen
beef  carpaccio with boletus

frutti di Mare B, n 13,50 €
Meeresfrüchte in nativem Knoblauch Olivenöl eingelegt
seafood in native garlic olive oil

vonGole aGlio olio B 14,90 €
Venusmuscheln in Knoblauch 
round clams in garlic

antipasto Misto B, C, D, G, H, N 16,90 €
Kalbsfleisch in Thunfischsoße, Carpaccio vom Rind, Lachstartar, Babycalamari
veal in tuna sauce, beef  carpaccio, salmon tartare, babycalamari
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PASTA – NUDELN

Unsere Pasta wird frisch zubereitet A, C

our pasta are fresh prepered 

penne all‘arraBBiata G 8,90 €
Penne mit Knoblauch, Olivenöl & Chili in Tomatensauce
penne with garlic, olive oil and chili with tomatoe sauce

spaGHetti aGlio olio  9,50 €
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl & Chili
spaghetti with garlic, olive oil and chili 

spaGHetti CarBonara 12,50 €
Spaghetti mit Pancetta & Eigelb
spaghetti with pancetta and egg yolk

taGliatelle al salMone e ZuCCHini d, G 12,50 €
Tagliatelle mit Lachs & Zucchini in Hummercremesauce
tagliatelle with salmon and zucchini in lobster cream sauce

spaGHetti frutti di Mare B, n 13,90 €
Spaghetti mit Meeresfrüchten
spaghetti with seafood

penne Con filetto di ManZo 14,90 €
Penne mit Rinderfiletspitzen, Rosmarin und Cherrytomaten
penne with beef, rosemary and cherry tomatoes

spaGHetti alla vonGole B, n 14,90 €
Spaghetti mit Venusmuscheln
spaghetti with round clams

taGliatelle Con GaMBeroni e poModori B 15,50 €
Tagliatelle mit Großgarnelen, Knoblauch & Cherrytomaten
tagliatelle with tiger prawns, garlic and cherry tomatoes

taGlierini al tartufo e parMiGiano a, G  17,50 €
Taglierini mit schwarzen Trüffeln aus dem Parmesanlaib 
taglierini with truffle in parmesan wheel 

risotto Con Capesante e Zafferano d, G, n 17,50 €
Risotto mit Jacobsmuscheln und Safran
risotto with scallops and saffron
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CARNE – FLEISCH 

Alle Fleischgerichte werden mit Tagesgemüse & Rosmarinkartoffeln und Salat serviert A

all meat dishes served with vegetables, rosemary potatoes and salad

saltiMBoCCa alla roMana G 22,90 €
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken Butter-Salbeisauce
veal medaillons with parma ham in butter sage sauce

sCaloppina di vitello Con porCini CaraMelati G 22,90 €
Kalbsmedaillons mit karamellisierten Steinpilzen 
veal medaillons with caramelized boletus

Carré d´aGnello al vino rosso G 32,50 €
Lammkarree rosa mit Kräuterkruste auf  Rotweinsauce und Kräuterbutter
lamb karree in redwine and herbes butter

vom Grill

entreCôte alla GriGlia 22,90 €
Entrecôte vom Grill mit Kräuterbutter
grilled entrecote with herbes butter

BisteCCa alla GriGlia  22,90 €
Rumpsteak gegrillt mit Kräuterbutter 
beefsteak grilled with herbes butter

filetto di ManZo alla GriGlia  28,90 €
Rinderfilet vom Grill mit Kräuterbutter
grilled beef  filet herbes butter
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PESCE – FISCH 

Alle Fischgerichte werden mit Tagesgemüse & Rosmarinkartoffeln und Salat serviert A

all fish dishes served with vegetables, rosemary potatoes and salad

salMone al Zafferano d, G 21,90 €
Lachsfilet in Safran-Hummersauce
salmon filet in saffron cream sauce

GaMBeroni al vino BianCo B, G 26,90 €
Großgarnelen in Weißweinsoße
tiger prawns in withe wine sauce

soGliola rosolata nel Burro d, K 32,50 €
Seezunge in Butter gebraten
roasted sole in butter

vom Grill

salMone alla GriGlia d  17,90 €
Lachs gegrillt
salmon grilled

loup de Mer alla GriGlia d  20,90 €
Loup de Mer gegrillt
loup de mer grilled

orata alla GriGlia d 20,90 €
Dorade Royal gegrillt
grilled gilthead

GaMBeroni alla GriGlia B 26,90 €
Großgarnelen gegrillt
grilled tiger prawns
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PIZZA  STEINOFEN

Alle Pizzen mit Tomatensauce & Mozzarella belegt A, G 
each pizza with tomato sauce & mozzarella  

piZZa MarGHerita d 7,90 € 

piZZa parMiGiano ruCola e poModorini 10,90 €
mit Parmesan, Rucola & Cherrytomaten
with parmesan, rucola & cherry tomatoes

piZZa alla napoletana d 11,50 €
mit Sardellen, Oliven & Knoblauch
with anchovies, olivs & garlic

piZZa tonno e Cipolla d 12,50 €
mit Thunfisch und Zwiebeln
with tonno and onions 

piZZa salMone e spinaCi d 12,90 €
mit Lachs und Spinat
with salmon and spinach 

piZZa parMa e ruCola  13,90 €
mit Parma, Rucola und gehobeltem Parmesan
with parma ham, rucola and shaved parmesan

piZZa salaMi piCante e peCorino 13,90 €
mit scharfer Salami und Schafskäse
with spicy salami and white cheese

piZZa Mare Mare B, n 14,50 €
mit Meeresfrüchten
with seafood

piZZa GaMBeroni Con aGlio e ruCola B 15,90 €
mit Großgarnelen, Knoblauch und Rucola
with tiger prawns, garlic and rucola



DESSERTS A, C, G

tiraMisu 6,00 €
CreMe CaraMel 6,00 €
panna Cotta 6,00 €
souffle di CioCColato 7,50 €

parMiGiano 7,50 €

piatto di forMaGGi Misti 10,90 €

k

k

HEISSE GETRÄNKE 2

espresso 2,50 €
espresso MaCCHiato G 3,00 €
doppelt espresso  4,00 €
Kaffee  2,50 €
CappuCCino G 3,50 €
latte MaCCHiato G 4,50 €
Caffe latte G 4,50 €
tee (Schwarz, Kamille, Pfefferminz) 2,50 €
  
 



MINERALWASSER
san pelleGrino (laut) 0,25 l 3,00 €  0,75 l 6,50 €
aqua panna (still) 0,25 l 3,00 € 0,75 l 6,50 €
 
BIER VOM FASS
KöniG pilsener 0,3 l 4,00 € 0,5 l 5,50 €
Berliner Kindl JuBiläuM 0,3 l 3,90 € 0,5 l 5,00 €
MärKisCHer landMann 0,3 l 3,90 € 0,5 l 5,00 €
erdinGer HefeweiZen 0,3 l 3,90 € 0,5 l 5,00 €

FLASCHENBIERE
erdinGer Kristall   0,5 l 5,00 €

ALKOHOLFREI
erdinGer alKoHolfrei   0,33 l 3,90 €
KöniG pilsener alKoHolfrei   0,33 l 3,90 €

SOFTDRINKS 1, 2, 6

CoCa Cola, CoCa Cola liGHt,
fanta, sprite, Bitter leMon, 0,2 l 3,00 € 0,4 l 4,90 €

SCHWEPPES
toniC water 8, GinGer ale 8   0,2 l 3,50 €

SÄFTE
apfelsaft, oranGensaft 0,2 l 3,50 € 0,4 l 4,90 €

ROTWEIN
CHianti poGGiano    0,2 l 6,50 €

WEISSWEIN 
pinot GriGio di friuli iGt   0,2 l 6,50 €

ROSÉ 
rosato di MontepulCiano   0,2 l 6,50 €

SEKT & CHAMPAGNER
proseCCo di valdoBBiadene 0,1 l 5,90 € 0,75 l 33,00 €
aperol spritZ 1   0,1 l 6,90 €
HuGo 1   0,1 l 6,90 €
Glas Moet & CHandon  0,1 l 18,50 € 0,75 l 105,00 €
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GRAPPA
Haus Grappa (diverse Grappa finden sie in unserer weinKarte) 2 Cl 4,00 €

APERETIVO
sHerry (dry, MediuM, CreaM) 1  5 Cl 5,00 € 
Martini (weiss, dry, rot) 1   5 Cl 5,00 €
Cynar 1  5 Cl 5,00 €
LIKÖRE / ANIS / RUM
aMaretto  2 Cl 4,00 €
Bailey’s  2 Cl 4,00 €
soutHern CoMfort  2 Cl 4,00 €
veCCHia roMaGna  2 Cl 4,00 €
liMonCello  2 Cl 4,00 €
raMaZotti 1  2 Cl 4,00 €
averna 1  2 Cl 4,00 €
pernod 1  2 Cl 4,00 €
raKi Gold serie  2 Cl 5,00 €
saMBuCa  2 Cl 4,00 €
Havana CluB 7 anos  2 Cl 5,50 €

COGNAC
Hennessy   2 Cl 6,50 €
reMy Martin   2 Cl 6,50 €

GIN
BoMBay Gin  2 Cl 4,50 €
HendriCKs Gin  2 Cl 6,00 €

WHISKY
JaCK daniel‘s  2 Cl 4,50 €
CHivas reGal    12 JaHre     2 Cl   6,00 €    |    18 JaHre 2 Cl 8,50 €
GlenMoranGie 18 JaHre 2 Cl 9,50 €
JoHnnie walKer Blue  2 Cl 12,50 €

WODKA
aBsolut   2 Cl 4,00 € 
Belvedere   2 Cl 6,50 €
Grey Goose  2 Cl 7,00 €  
 
LONGDRINKS
CaMpari soda 1 / oranGe  4 Cl 7,90 €
BoMBay Gin toniC 1  4 Cl 8,90 €
wodKa oranGe / leMon 1, 8  4 Cl 8,90 €
JaCK daniel‘s Cola 1, 2  4 Cl 8,90 €



ZusatZstoffe: 
1 Mit farBstoff  ·  2 CoffeinHaltiG  · 3 Mit antioxidationsMittel  ·  4 säuerunGsMittel 
5 Mit KonservierunGsMittel · 6 Mit süssstoff  · 7  entHält eine pHenylalaninquelle

8 CHininHaltiG  ·  9 staBilisatoren  ·  10 entHält sulfite · 11 taurin

Allergene: 
a entHält GlutenHaltiGe Getreide (weiZen, roGGen, Gerste, Hafer, dinKel usw.) 

B entHält KreBstiere oder KreBstiererZeuGnisse  ·  C entHält eier oder eiererZeuGnisse 
d entHält fisCH oder fisCHerZeuGnisse  ·  e entHält erdnüsse oder erdnusserZeuGnisse 

f entHält soJa oder soJaerZeuGnisse  ·  G entHält MilCH oder MilCHerZeuGnisse (laKtose) 
H entHält sCHalenfrüCHte oder deren erZeuGnisse (Mandel, Haselnuss, walnuss,  

CHasHewnuss, peCanuss, paranuss, pistaZie, MaCadaMianuss, queenslandnuss) 
i entHält sellerie oder sellerieerZeuGnisse  ·  J entHält senf oder senferZeuGnisse 

K entHält sesaMsaMen oder sesaMsaMenerZeuGnisse  ·  l entHält sCHwefeldioxid  
und sulfite  ·  M entHält lupine oder erZeuGnisse daraus  ·  n weiCHtiere (MolusKen) oder  

erZeuGnisse daraus

additives: 
1 with colouring agent  ·  2 caffeinated  ·  3 with antioxidant  ·  4 acidifying agent 

5 with preservative  ·  6 artificial sweetener  · 7  phenylalanine · 8 quinine  ·  9 stabilizers 
10 contains sulfite  ·  11 taurin

allergens:
a contains cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelled, etc.)

b contains shellfish and crustacean products  ·  c contains eggs or egg products

d contains fish or fish products  ·  e contains peanuts or peanut products

f contains soy or soy products  ·  g contains milk or milk products (lactose)
h contains nuts or their products (almond, hazelnut, walnut, chashew nuts, pecan, 

brazil nut, pistachio, macadamia, queensland nut)  ·  i contains celery or celery products ·  
J contains mustard or mustard products  ·  k contains sesame seeds or sesame seeds products · l contains 

sulfur dioxide and sulphites  ·  m contains lupine or products thereof  ·   
n molluscs (mollusks) or products thereof

alle preise inKl. Mwst. · all prices include tax

Ristorante Calice D‘ORO
Unter den Linden 39

10117 Berlin
Tel.: +49 30 20 21 91 90

e-mail: info@calicedoro.de
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