ZUPPA - SUPPEN

ZUPPA DI POMODORI E CREMA ©
passierte Tomatensuppe mit Sahnehiubchen

Tomato soup with cream topping

Z.UPPA DE PESCE
Fischsuppe
FEish soup

SALATA — SALAT

INsATATA MISsTA cON FORMAGGIO DI PECORA
Gemischter Salat mit Schafskise
Mixced salad with feta cheese

InsATATA TONNO ®
gemischter Salat mut Thunfisch und roten Zwiebeln
Mixed salad with funa and red onions

InsarAaTA Mista CoN RucoLA E PARMIGIANO ©
Gemuschter Salat mit Rucola und Parmesankiise
Mixced salad with arsgula and parmesan cheese

38,00

13,50

16,50

15,50

15,50
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ANTIPASTI

Focaccra
mit Olivenol Extra Vergine, Meersalz und frischem Rosmarnn
with exctra virgin olive oil, seq salt and fresh rosemary

MozZAREILA DI BURRATA ©
Buffelmozzarella mit Tomaten, Basilikum & Olivensl
Buffalo mozzarella with cherry fomatoes, fresh basil @ nativ oljve oil

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA sU Rucora E POMODORINT ¥
Babycalaman gegnllt auf Rucola Salat & Cherrytomaten
Grilled baby calamari on arugula salad & cherry fomatoes

VrreLLO TONNATO ®
Kalbsscheiben mut Thunfisch-Kapern-Sauce
Veal slices with tuna and capers sance

CArpaccio DI Manzo ©
Hauchdiinne Rindfleischscheiben vom Filet mut Rucola und Parmesan

Thin beef filet slices on arngula and parmesan

TARTAR DIE SAIMONE SU AVOCADO *”
Lachstatar auf Avocado mit Homg-Senf-Dressing
Salmon tartars on avocads with boney-mustard dressing

ANTIPASTI MisTO CALICE >~
mit Carpaccio, baby Calamari, Vitello und Lachstatar
Thin beef filet slices, baby calamari, veal slices, and salmon tartar

9,00

18,50

17,50

17,50

18,50

19,50

22,50
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PASTA - NUDELN

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO
Spaghetti mit Knoblauch, Chillipeperont und Olivendl (pikant/scharf)
Spagherti with garlic, chilli pepper and olive oil

RIGATONI VERDURE >*
Rigatoni mit verschiedenem Gemiise & Knoblauch in Tomatensauce
Rigatoni with varions vegstables, & garlic in tomato sasuce

RIGATONI ARRABBIATA E BURRATA ©
Passierte Arrabbiata Sauce (pikant/scharf) mut Biiffelmozzarella
Rigatoni with arrabbiata sauce (bot) with burrata cheese

TAGIIATEILE AL SAIMONE E ZUCC e
Lachsfiletvmirfel und Zucchint in Hummer-Creme-Sauce
Salmon filet cuber with zucchini in a lobster cream sance

R1GATONI cON FILETTO DI MANZO
mit Rindfleischspitzen in passierter Tomaten Sauce mut Cherrytomaten
Beef filet strips in fomato sasce

SPAGHETTI VONGOLE **
mit Venusmuscheln, Weilwein-Knoblauchsauce
Vongole with garlic in white wine sasuce

TAGLIERINI ALLO SCOGLIO ¥
mit Groligarnelen, Pulpo, Babycalaman, und Vengole in Knoblauch-Weilweinsud
Prawns, pulpo, baby calamari, @ vongole in a garlic white wine stock

TAGLIERINI AL TARTUFO E PARMIGIANO ©
Geschwenkt 1m Parmesanlaib und gehobeltem Triiftel
Tossed in parmesan and parnished with truffle

S =

13,50

16,50

18,50

19,00

2250

22.00

23,50

25,50



PIZZA

Alle Pizzen werden mit passierter Tomatensauce, Basilikum, Olivendl & Mozzarella belegt
Al pizzar are topped with tomate sauce, barsil, olive oil & mogzarella

P1zzAa MARGHERITA ** 13,50 €

P1zzA PARMIGIANO E RUCOLA *© 16,50 €
mit Rucolabeet und gehobeltem Parmigiano Reggiano
with rocket and rhaved Farmigiano Reggiano

P1zza MARE MARE #®5¥ 1950 €
mit Meeresfriichten und Knoblauch
with reafood and garlic

P1zza PiccanTE E RicoTTA *¢ 19.00 €
mit Salami und Biiffelmilch-Ricotta
with ralami and buffalo milk ricotta

Przza PAarMmA E Rucora +¢ 19,00 €
mit Parmasclunken, Rncola und gehobeltem Parmesan
with Parmea bam, rocket and shaved Parmesan

Przza Tonno E CIPOLLE *2¢ 17,50 €
mit Thunfisch und Zwiebeln

with tuna and onions

P1zza GAMBERONI *®© 22 50€

mit Scampi, Krabben und Knoblauch
with rcampi, shrimp and garlic
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CARNE - FLEISCH

Alle Fleischgernichte werden mut Tagesgﬁrm'jsc serviert *
all meat dishes served with vegetables

MEDAGLIONE DI VITELLO ALLA GRIGLIA ©
Kalbsmedaillon vom Grill mit Champignons in Tomaten-Sahne-Sauce
Grilled veal medallion with wshroorss in forate cream sawce

SATTIMBOCCA ALLA RoMANA ©
Kalbsmedaillons it Parmaschinken in Butter-Salbeisauce
veal medaillons with parma ham in butter sage sauce

BistEccA Ar1A (GRIGLIA ©
Rumpsteak vom Gull mut Krauterbutter
Grilled rumpsteak with berb butter

ENTRECOTE ALLA GRIGLIA ©
Entrecote vom Goll mit Kranterbutter
Gorilled entrecote with berbal butter

FoeTTO DI MANZO ALLA (GRIGLIA ©
Rinderfilet vom Goll nut Kriuterbutter
Grilled beef fillet with berb butter

FneTTO DI MANZO AL PEPE VERDE ©
Ruinderfilet vom Gaoll auf griiner Pfetfercreme

Grilled beef fillet with green pepper sance

28,00

29,00

32,50

32,50



—S2

PESCE - FISCH

Alle Fischgenchte werden mit Tagcsgmnﬁsa serviert *
all fish dishes served with vegetables

ORATA ALLA GRIGLIA ®
Gegrillte Dorade Royale
Grilled seq bream

SALMONE AILA GRIGLIA ®
Lachsfilet vom Goll mut Olivendl und Knoblauch
Grilled salmon fillet with olive oil and garlic

(GAMBERONI ALLA (GRIGLIA “¥

Groligarnelen vom Guoll mit Knoblauch und Olrvendl auf Salat

Grilled king prawns with garlic and olive oil on salad
GAMBERONI ALLA VINO BIanco =¥
Sautierte GroBgarnelen in WeiBwein-Hummer-Sud
Sauteed king prawns in white wine lobster sance

SAIMONE CARDINALE -¥

Lachssteak vom Gaoll mit Shrimps in Hummercremesauce, dazu Tagesgemiise
Grilled Salmon steak with shrimps in lobster-cream-sauce with vepetables of the day

SOGLIOLA ROSOLATA NEL BURRO SORESINA >¢

Seezunge in Butter gebraten
Roasted Dover sole in butter

30,50

33,50

34,50

35,50

35,00

39,50



DOLCE - DESSERTS <=

GELATO AFFOGATO>"
Espresso auf Vamilleeis
Espresso on vanilla ice cream

TIRAMISU *©
Aufgeschlagene Mascarpone-Creme auf Kaffee-Amaretto Loffelbiskuit

Whipped mascarpone cream on coffee-amaretto ladyfingers

Panna CorTa ©
Verfeinerte Milch mit Batida Coco und Orangenzesten an geschwenkten Waldfrichten
Refined milk with Batida Coco and orange 7est on panned forest fruits

SOUFFLE AL CIOCCOLATO *©
Schokosouffle aus Zarthitterschokolade auf Waldfrucht mit einer Kugel Vanilleeis
Dark chocolate soufflé on wild berries with a scoop of vanilla ice cream

GRAN DoLct Misto CALICE D’0RrRoO PER DUE
Gemischter Dessertteller aus Panna Cotta, Tiramisu, Vanilleeis & Waffelhornchen
Mixced dessert plate of panna cotta, tiramisn, vanilla ice cream & waffle cones

BEVANDE CALDE - HEISSE GETRANKE *

KAFFE TASSE *©

EsprEsso TASsSE?

EsPrEssO MACCHIATO TASSE *¢©
EsprEsso DopPP1O TASSE *
EspPrESsO CORRETTO *
CAPPUCCINO TASSE 2©

LATTE MACCHIATO GLAS>®
TEE (DIVERSE SORTEN)

6,00

8,20

8,20

2

10,50

16,50

3,00
2,50
3,00
5,00
6,50
3.70
5,00
3,00
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APERETIVI

PROSECCO

APEROL SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

Huco

INEGRONI

CAMPART SODA/ ORANGE

GiIN Tonic (MIT BOMBAY)
SHERRY (DRY, MEDIUM, CREAM)
CHAMPAGNER

RosE

BIRRA - BIER

KONIG PILSENER VOM FASs **
ERDINGER WEIZEN vOM Fass
BirrA MORETTT #

KONIG PILSENER ALKOHOLFREI **

ERDINGER ALKOHOLFREI **

GL.01L

E

Fr. 0.2 L
B, 02 1

03L 450 05L
03L 450 05L
FL 0,33 L
FL 0,33 L
FL 0,33 L

7,50
8,50
8,50
9,50

10,00

11,50

12,50
5,50

35,00

39,00

6,00
6,00
5,00
4,50
4,50
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BEVANDE ANALCOLICHE -

S.PELLEGRINO

AcQuA PANNA

Coca Cora +**

Coca CoLA ZERO "%
FANTA **

SPRITE *

SPEZI b2**

Tonic WATER **
BITTER LEMON **
GINGER ALE*

SUCCO - SAFTE
APFELSAFT *
ORANGENSAFT *

VIO APFELSCHORIE *

V1o RHABARBERSCHORLE *

VIO JOHANNISBEERSCHORLE *

SOFTGETRANKE
0,25L 3,50
0,25L 3,50

0,751
0,751
.21,
0,2 L
0,2 L
0,2 L
0,2 L
0,2 L
0,2 L
0,2 L

(2T,

¥

0,2 L
0,33 L.
0,33 L

0,33 1.

7,50
7,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

3,50
3,50
4,50
4,50
4,50
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GRAPPA

Haus GRAPPA

GRAPPA NARDINI
GRAPPA PROSECCO
(GRAPPA NON MERLOT
GRAPPA NON MOSCATO

(GRAPPA NON CHARDONNAY
GRrarra PoLl

GRAPPA NONINO RISERVA 5A
(GRAPPA DI AMARONE

GRAPPA DI BAROLO

GRAPPA TIGNANELLO

GRraPPA MoscAaTO RISERVA
(GRAPPA SASSICAIA - BOLGHERI
GRAPPA DELL ORNELLAIA

VINO - OFFENE WEINE

Bianco — WEISSWEIN

(GRILILO ¢
LuGgANA %*
T1.UGANA cA DEI FrATI %°

RosaTto — ROSEWEIN
ANTONUTTI ROSE -*

Rosso — ROTWEIN

PrivoTIVO &°

CABERNET SAUVIGNON -°
CuianTtI Crassico °
Provotivo (GOLD RISERVA

—S2

2l
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2cl
2cl

2l
2 cl
2l
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

0,21
0,21
0,21

021

0,21
0,21
0,21
0,21

5,00
7,50
8,50
9,00
9,00
9,00
8,50
9,50
10,50
10,50
10,50
8,50
18,50
15,00

9,00
9,50
14,50

9,50

9,50
12,00
14,50
14,50
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LIQUORI
AMARETTO*
I MONCELLO !
SAMBUCA !
BAEYs®

AMARO
RAMAZOTTI!
AVERNA !
FERNET BrANCA !
JAGERMEISTER *

COGNAC & BRANDY
VEccHIA ROMAGNE !
HENNESsY !

HEeENNESsY XO'!

REMY MARTIN!

ReEnMy MARTIN XO'!

WODKA
ABsoOLUT

BELVEDERE
GREY (GOOSE

GIN
BomBay
HENDRICK'S

WHISKY

Jack Daniels
Chuivas Regal 12A
Chivas Regal 18A
Chuivas Regal 25A
Glenmorangie

Johnnie Walker Blue Label

Jameson
Tullamore Dew

—S2

2cl
4,50
4,50
4,50
4,50

2cl
4,50
4,50
4,50
4,50

2.l
4,50
9,50

18,00
9,50
18,00

2.l
5,00
8.50
8,50

>

2cl
5,50
8,00

3

2cl
6,50
7,00
10,50
20,50
11,50
18,00
6,50
6,50
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10 ererrary Svrrrre - 11 Tarmm

Allecpene:
A exrraart crorensarce Gerreme (Wezew, Rocesr, Gesste, Harer, Doaer usw)
B ererssarr Kressriere oner KressTiErERzEVGMTSSE -

C ereruavr Fier opes Erererzevernsss © D exerrivt Frsen oper Frsceerzevatasse
E ervmeracr Eroratsse oper B M'Fmﬁémﬂo]a.onm
SD_TAEB_ZEUGNESE - G evrrrint Mocn oper Mocsesrevesasse I:LAK:TUGE}

H sremsarr ScrarenrRiCHTE ODER DEREN DRZEUGHISSE If."viamﬂ., HASE[NLTES, Wm:ss,

CHAEHEWNLTSE, PEC:.&M..-‘S‘S, Pamvss, PETAIE, Mmm:ss, Q‘LrEENsmNDNUEs]

] erevmarr Serienie onER SELIERIEERZEVGNTSSE ]mn—mm' SENF ODER SENFERZEUGHMISSE
K erermart SEsansanen opER SEsanmavEnERzEUGNSSSE ¢ L ENTHALT ScHWEFELDIONTD
wwp Surerre ¢ M exraavr Lurpee oper Erzeverasse parans
N WercnTERE ITI.{DLUSKEN} ODER DRZEUGNISSE DARAUS

ADDITIVES!
1 WITH COLOURDVG AGENT * 2 CAFFEINATED * § WITH ANTIORIDANT *
4 ACDIFYTGG AGENT 5 WITH FRESERLATIVE * 0 4ETIFICIAL SWEETENER
7 FHENYLALANINE * 8§ gumningE - 9 sTasmizers -+ 10 convmams svrrre - 17 Tavenv

AL ERGENS!
A CONTAINS CEREALS CONLAINING GLUIEN (WHEAT, KYE, E4RLEY, QATS, SFELLED, ETC.)
B conNTamis SHELLFITH AND CRUSTACEAN FRODUCTS *  CONTAING EGGF OR EGG FRODUCTS
D corrmamis FISH OR FISH FRODUCTS - B CONTAING FE4NUTS O FEANUT FRODUCTS
F covrams sov or sor FRODUCTS * G CONTART MILK OR MILK FRODUCTY (LACTOSE)
H coNTAmNs NUTS OR THEIR FRODUETS [(ATMOND, HAZELNUT, WALNUT, CHATHEF NUTS, FECAN,
Bz nUT, PISTACETS, MACADAMLY, OUEENSLAND NUT) © ] CONTAINS CELERY OR €ELERY
FRODUCTS * | CONTAINT MUSLARD OF MUSTARD FRoDUCTS * K coNTamvs sEcavE tEEDS o
SELAME SEEDS FRODUCTYT * | CONTAMT SULFUR DIGKIDE 4ND SULFHITES
M conTame LUPINE oR PRODUCTS THERESE * IW AfoLLuscr (MOLLUSKS| O FRODUCTS THEREOF

Arre Prerse v Evro vep mver. MwSt. - _4ir rRrces ov BEvro 4nvp micvpe Tax

Ristorante Calice D‘ORO

Unter den Linden 39
10117 Berlin
Tel.: +49 30 20 21 91 90
e-mail: info(@calicedoro.de
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